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المفاهيم الأمنية في مجال الأمن الغذائي

أ.د.إبراهيم بن سعد المهيزع
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1. المفاهيم الأمنية في مجال الأمن الغذائي 

1 .1  سلامة وأمن الغذاء
يلع�ب المأكل والمشرب أدوار رئيس�ة في حياة الإنس�ان، يتمث�ل في النمو 
والنش�اط ومقاوم�ة الأم�راض.. ع�او ع�ى النواج�ي النفس�ية والاجتماعية 
والاقتصادية.يتع�رض الغذاء خال مراحل التداول المختلفة من المزرعة عى 
المائدة لش�تى عوامل الخطر التي قد توجد في بيئته طبيعياً أومن صنع الإنس�ان 
، والتي قد تصل للغذاء بطرق عفوية عرضية تلقائية أو  بس�بب أخطاء بشرية 
)Food Safety( غير متعمدة، وهذا ما يعالج تحت إطا مس�مى س�امة الغذاء
كماق�د يتع�رض الغذاء لعوامل الخطر بفعل فاعل متعمد كش�كل من أش�كال 
الإرهاب الحيوي )Bioterrorism( وهذا ما يدخل ضمن إطارالأمن الغذائي 

.)Food Security(

هذه الإخطار قد تتسبب في الأضرار بصحة الإنسان مباشرة، كما تتسبب 
في زعزع�ة الاس�تقرار والبلبل�ة ون�زع الثق�ة في الجه�ات الرقابي�ة الحكومية، 

والأضرار البيئية.

ق�در أن�ه في الع�ر الحديث وفق�اً لإحد مراكز الدراس�ات ت�م رصد ما 
يق�رب م�ن )270( حادث�ة إرهاب حي�وي في مختلف مناطق الع�الم، ومنها ما 
يس�تهدف الغذاء في مراحل مختلفة من السلسلة الغذائية، ولهذا تحرص الدول 
ع�اوة عى توفير إم�دادات كافية من الغ�ذاء عى ضمان س�امة الغذاء ومنع 

الإرهاب الحيوي عبر الغذاء.

هذه الورقة ستتطرق لمفهوم سامة الغذاء والعوامل )بيولوجية وكيميائية 
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وفيزيائية( التي تؤثر عليها ، كما ستتطرق لمفهوم الإرهاب الحيوي المستهدف 
للغذاء. وكيف أن نظام تحليل المخاطر والتحكم بالنقاط الحرجة )الحاس�ب( 
المطب�ق لضمان س�امة الغذاء يمك�ن تطبيقه لحماية مصادر الغ�ذاء من مخاطر 

الإرهاب الحيوي.

1 .2 مفهوم سلامة الغذاء
أي عامل يمكن في غياب التحكم به أن يجعل الغذاء غير مأمونا، فيصبح 
ضارا بمن يتناوله بأي شكل. ويمكن إجمال تلك العوامل عى النحو التالي:

1 �  أخطار بيولوجية

2�  أخطار كيميائية

3�  أخطار فيزيائية

1 .2. 1  أمثلة الأخطار البيولوجية

1 � التلوث بالبكتيريا.

2� التلوث بالفيروسات. 

3� التلوث بالطفيليات.

4� السموم البكتيرية.

5� السموم الفطرية.

تعت�بر البكتري�ا مس�ؤولة ع�ن ح�والي 70 � 90% من حوادث التس�مم 
الغذائي المسجلة.
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التسمم البوتشوليني
هذا الس�م يعد أش�د الس�موم البيولوجية خطورة، وتقدر س�ميته ب 1 

نانوجرام/كيلو، وقدر أن واحد جرام يكفي لتسميم 500 مليون شخص.

1 .2 .2  أمثلة لبعض عوامل الخطر الكيميائية

1� كيماويات تتكون طبيعيا بالغذاء مثل مسببات الحساسية.

2� بقايا كيماويات زراعية وبيطرية.. مثل المبيدات، والأدوية البيطرية.

3� ملوثات من أنظمة التعبئة والتغليف.. مثل اللدائن والقصدير.

4� ملوثات صناعية وبيئية.. مثل المركبات ثنائي��ة الفينيل عديدة الكلور  
)PCBs(، والمنظفات والمطهرات وزيوت التشحيم.

5�  مواد مضافة. 

1 .2 .3  أمثلة على الأخطار الفيزيائية

كيف تجد هذه العوامل طريقها إلى الغذاء؟

أضرار العوامل المؤثرة في سامة الغذاء 

أولا : آثار حادة )عى المدى القصير(

الحساسية الغذائية.

فرط النشاط )الأطفال(. 

 FBI. التسمم والعدوى الغذائية

أضرار العوامل المؤثرة في سامة الغذاء 
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التأثير عى الخصوبة.

أمرا ض مزمنة.

دور الرقابة الغذائية لضمان سامة الغذاء

ضمان سامة وجودة الأغذية .

حماية صحة المستهلك .

تيسير تجارة الأغذية المأمونة .

تعزيز ثقة المستهلك في غذائه .

تيسير التبادل التجاري للأغذية بين الدول.

أهم مسؤوليات الرقابة عى الأغذية 

وض�ع قوان�ين الأغذية واللوائح التي تحمي المس�تهلك من الأغذية غير 
المأمونة أوالمغشوشة 

إنفاذ تلك القوانين واللوائح � وهي مهمة الرقابة الميدانية � تتم بالتفتيش 
والرص�د وض�مان الامتث�ال، وم�ن ث�م حظ�ر ت�داول الأغذي�ة الت�ي لا تفي 

بمتطلبات السامة والجودة، مع عدم عرقلة حركة تجارة الأغذية المأمونة.

آلية إنفاذ قوانين ولوائح  الرقابة الغذائية

الوضع التقليدي:  فحص المنتج النهائي 

وتكون المهمة الأساس�ية للجهة الرقابية هي التفتيش والفحص في نهاية 
المراحل التي يمر بها المنتج الغذائي للتحقق من الالتزام بالمواصفات القياسية 

للمنتج النهائي.
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وتقع مسؤولية ضمان السامة والجودة بالكامل عى الجهة الرقابية

آلية إنفاذ قوانين ولوائح الرقابة الغذائية

* الاتجاه الحديث: الأسلوب الوقائي.. 

التدري�ب  إلى جان�ب  الإلزامي�ة،  الفع�ال لاش�تراطات  )الإنف�اذ 
والتثقيف، ونشر التوعية، وتنشيط الامتثال الطوعي للنظُم(. 

يتحم�ل المس�ؤول  )ع�ن كل مرحلة يمر بها الغذاء م�ن إنتاجه حتى 
استهاكه(

 مزيداً من المسؤولية)عن الأخطار التي قد تؤثر في سامة الغذاء؛ ( 

 فيدخل عنر الرقابة الذاتية  

  )HACCP( تطبيق نظم السامة مثل(

* توجه الهيئة العامة للغذاء والدواء 

مراقبة مراحل السلسة الغذائية .

مفهوم أمن الغذاء

Bioterrorism بعض أشكال الإرهاب الحيوي

المواد البيولوجية الضارة

 المواد البيولوجية هي أحد أشكال الأسلحة غير التقليدية.

ويبرز الغذاء كأحد أهم الوسائل لإيصالها، لاسيما في هذا العر وحيث 
أصب�ح إنتاج وتجهيز الغذاء مركزياً إلى حد كبير،  مما يس�هل نشر الإصابة بين 

عدد كبير من البشر في آن واحد. 
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وتزي�د خط�ورة ه�ذه المواد الخط�رة عى بلد مث�ل بلدنا المملك�ة العربية 
السعودية وحيث يتم إنتاج وتصنيع وتجهيز الغذاء خارج نطاق الحدود.. 

ب�ل أن ما يتم من هذه العمليات داخل الوطن يكاد يكون في مجمله بأيد 
أجنبية. 

 خطورة المواد البيولوجية الضارة هي ميكروبات حية أو فيروس�ات أو 
س�موم الميكروبات.....ويمكن اس�تخدامها عمداً لإلح�اق الضرر بمجتمع 

 . Biological Weapons ما، وتعرف بالأسلحة البيولوجية

وهي تؤثر عى:  النباتات، والحيوانات، والبشر، والبيئة.

ما مدى خطورة الأسلحة البيولوجية؟ 

تعتبر من أهم الأسلحة غير التقليدية فتكاً، للأسباب التالية: 

1 � كفاءته�ا في الإب�ادة، فتكفي كمية قليلة نس�بيا لتس�بب معدل وفيات 
عالي.

2 � قلة تكاليف إنتاجها مقارنة بتكاليف إنتاج الأسلحة التقليدية. 

3 � س�هولة نشرها ببس�اطة بالمياه والمواد الغذائية الأخرى أو بنشرها في 
الهواء بأي طريقة من الطرق.

4 � يمك�ن أن تصوب )GMO(  ضد جنس يحم�ل صفات وراثية معينة 
دون آخر.

5 � لا يمكن الإحس�اس بها عادة إلا بع�د فوات الأوان، لأن الأعراض 
لا تظهر فور الإصابة.

6� لا تحت�اج إلى م�واد أولية نادرة.. فيكفي لإنتاج كمي�ة هائلة من المواد 
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البيولوجي�ة الخطرة البدء بخلي�ة ميكروبية تعزل من المرضى، أو من 
)Poor man bomb(.البيئة الملوثة

7 � يمك�ن بالتعدي�ل الوراث�ي إنتاج س�الات جديدة من الفيروس�ات 
والميكروبات، ليس للبشر مناعة طبيعية ضدها. 

ولكن..

1 � لا يمكن التأكد من فاعليتها، إذ يعتمد ذلك عى عوامل عديدة. 

2 � لا يمكن تحديد منطقة عملها، إذ قد تعود بالضرر عى من يستعملها.. 
بل قد تنتشر لمسافات بعيدة خارج نطاق ما حدد لها. 

3 � مفعوله�ا غالباً ما يأخ�ذ وقتاً طوياً قبل أن يبدأ.. مقارنة بالأس�لحة 
الكيميائية. 

تاريخ استخدام الأسلحة البيولوجية

استخدم الرومان هذه الوسيلة عند حرب أعدائهم وبشكل بدائي حيث 
كانوا يعمدون إلى تلويث مياه العدو بالجثث المتحللة.

تاريخي�اً اس�تخدم التتار هذا الأس�لوب في ع�ام 1346م عند حصارهم 
لمدين�ة Kaffa  حيث وزعوا جثث المصابين بالطاعون عى أس�وار مدينة كافا 
مم�ا أدى إلى انتش�ار هذا الم�رض الخبيث في المدين�ة وأدى ذل�ك في النهاية إلى 
استس�ام المدينة ويعتقد أن هذه الحادثة كانت وراء انتش�ار وباء الطاعون في 

أوروبا حيث قضى عى 25 مليوناً في القرون الوسطى.

اس�تخدم البريطانيون هذا الأس�لوب أيض�اً عند حربه�م للهنود الحمر 
المتحالفين مع الفرنس�يين.. فكانوا يمنحونهم أغطية ملوثة بفيروس الجدري 
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لم يك�ن معروفاً بينهم من قبل فكانوا يفتقدون للمناعة الطبيعية ضده مما أدى 
إلى انتشار الجدري بينهم. 

في العر الحديث يعتقد أن اليابانيين استخدموا هذه التقنية عند حربهم 
لمنش�وريا حيث أنشئت لهذا الغرض »وحدة 731« واستخدم أسرى الحرب 

كحيوانات تجارب لهذا الغرض؟. 

تش�ير بعض المص�ادر أن اليابان في عام 1941م  ن�شرت وباء الطاعون 
عمداً عى جزء من الصين باس�تخدام الطائرات حسب إدعاء الصينيين. وفي 

1942م تبنت اليابان مشروع القنبلة البكتيرية.

بعد هزيم�ة اليابانيين في الحرب العالمية الثانية بدأ الأمريكان في الاهتمام 
.Cost effective بالحرب الجرثومية كوسيلة فعالة واقتصادية

 في عام 1943 أنش�ئ في الولايات المتح�دة الأمريكية مركز متخصص 
لإج�راء الدراس�ات والأبح�اث ع�ى الأس�لحة البيولوجي�ة والكيميائية في 

فورت ديتريك Fort Detrick بولاية المرلاند.

بدأت بريطانيا تجاربها عى الوسائل الجرثومية إبان الحرب العالمية الثانية 
واس�تخدمت جراثيم B. anthracis  في جزيرة جرينارد Gruinard  المواجهة 
لشاطئ اسكتلندا لهذه التجارب لبعدها عن البر البريطاني. وانتشر هذا الوباء 
في الأبق�ار والأغنام مما دعى إلى توقف البرنامج. ويعتقد أن تلك الجراثيم لا 

تزال حية بشكل كثيف حتى اليوم.

في ع�ام 1966م ت�م ن�شر B. subtilis في م�ترو الأنف�اق بنيوي�ورك، في 
إحدى المحطات واتضح أنه يمكن انتش�اره لجميع المحطات في فترة قياس�ية 

عن طريق حركة القطارات. 
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في ع�ام 1969م تم رش مناطق في مدينة س�ان فرانسيس�كو بميكروب 
Cerratia marcescens المنتج لصبغة برتقالية يمكن تمييزها بس�هولة، يمكن 

تتب�ع حركة الميكروب بالجو باس�تخدام بيئة معملي�ة للرصد. وقد أصيب  به 
العديد من المواطنين في تلك المناطق. 

أجريت تجارب شبيهة في مدينة منيابولس بمنسوتا حيث أوهم المواطنون 
أن دخاناً مأموناً س�يتم رش�ه عى المدينة � ليضل�ل القذائف الصاروخية التي 

تستهدف المدن والموجهة بالرادار. 

في عام 1972م عقد مؤتمر حول الأس�لحة البيولوجية والذي دعى إلى 
إيقاف تطوير وإنتاج وتخزين الأس�لحة البيولوجية والسموم والتخلص منها 
وأس�فر عن معاهدة وقعتها أكثر من 100 دولة. ولكن بالرغم من ذلك فإنه 
يعتقد أن برامج تطوير استخدام الأسلحة البيولوجية لا تزال جارية عى قدم 
وساق في كثير من الدول لعدم نص الاتفاقية عى آلية للتحقق من تطبيقها. 

نشر المواد الخطرة بواسطة الغذاء

بمقارنة الغذاء بغيره من الوسائل لنقل ونشر المواد الخطرة فإنه يتميز بما 
يلي:

يوص�ل الم�ادة الخطرة مباشرة لمن يس�تهلكه، بعكس اله�واء الذي يحتاج 
كمي�ات كب�يرة جداً من الم�واد الخطرة لنشره�ا في حجم معين من�ه للوصول 
لتركي�ز الجرعة المؤثرة لإحداث الإصاب�ات مع اعتبار حجم الجزئيات وتغير 
اتج�اه الريح وثبات تلك العوامل الخط�رة في الهواء وصعوبة دخوله للأماكن 

المغلقة وضرورة الوصول للمنطقة المراد نشر المادة الخطرة بها. 
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يمك�ن إضافة المادة الخطرة في مراحل مختلفة من السلس�لة الغذائية بدءاً 
بمراحل الإنتاج وحتى الاستهاك.

يزي�د م�ن فرص نشر المواد الخط�رة عبر الغذاء تمركز الإنت�اج والتصنيع 
بكثافة عالية مع توسع التوزيع وزيادة التبادل التجاري العالمي.

تكون عملية نشر المواد الخطرة أسهل عند غياب البنية الأساسية الازمة 
لضمان سامة الغذاء. 

عواق�ب بع�ض ح�وادث التس�مم الغذائي الخط�يرة في العق�ود الثاثة 
الماضية.

أولا: التأثيرات الصحية

1 ـ  المواد البيولوجية

كان�ت أضخم الحوادث تل�ك التي حدثت بالصين وأصي�ب فيها نحو 
300 أل�ف ش�خص لانتش�ار ميكروب الته�اب الكبد الوبائي )ن�وع أ( عن 

طريق المحار الملوث به .

في ع�ام 1985م انت�شرت بأمريكاالع�دوى بميكروب الس�المونيا عن 
طريق حليب مبستر ملوث، وتأثر بها 170 ألف شخص . 

وفي ع�ام 1994م تفش�ت الع�دوى بميك�روب الس�المونيا عن طريق 
أيسكريم ملوث وأصيب فيها 240 ألف شخص في 41 ولاية بأمريكا .

.E. coli O157:H7 في 1996،أصيب في اليابان 6300 طفا بسبب 

   في 1999، أصيب في اليابان  16000 بسبب تناول حليب ملوث.
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2 ـ  المواد الكيميائية

وتشمل مبيدات الآفات والسموم الفطرية والمعادن الثقيلة وغيرها مثل 
السموم الحادة كالسيانيد وكان من أكثر تلك الحوادث تسببا في الوفيات تلك 
الت�ي حدث�ت عام 1981م وأصي�ب فيها نحو 30 ألف ش�خص توفي منهم 

1000 شخص نتيجة وجود مادة كيميائية سامة في زيت الطهي بأسبانيا، 

وفي ع�ام 1985م س�جلت إصابة 1373 مواطنا بكاليفورنيا بالتس�مم 
نتيجة تناول البطيخ المعامل بمبيد الديكارب.

وفي مث�ل تلك الحوادث من الواض�ح أن فقد الأرواح أو حتى إصابات 
العج�ز من الممك�ن أن تكون هائلة ل�و أن المادة الملوثة كان�ت من نوع أخطر 
)ألإضافة المتعمدة(.. لذلك يجب أخذ تلك الاحتمالات بجدية للوقاية منها. 

في 14 س�بتمبر 2002م ، مرت أعداد كب�يرة من أهالي بلدة غرب بكين 
في طريقه�م للعمل عى أحد فروع سلس�لة منافذ بي�ع صغيرة لشراء وجبات 
خفيفة لفطورهم )أصابع العجائن المقلية، وكعك السمسم، وكرات الأرز(. 
وب�دأ العدي�د منه�م بتناوله�ا مباشرة فته�اوى المئ�ات منهم حتى قب�ل إكمال 

الوجبة، وقتل العشرات منهم بعد أن بدأ الدم ينزف من أنوفهم وآذانهم.

ثانياً : التأثيرات الاقتصادية
قد يك�ون لتلوث الغ�ذاء تأث�يرات اقتصادية كب�يرة، والدافع لإحداث 
التأث�يرات الاقتصادي�ة عم�داً يكون عادة لاس�تهداف منتج غذائ�ي أو أحد 
المنتجين أو إحدى الصناعات الغذائية أو إحدى الدول، تسبب حظر العنب 
التش�يلي في أمريكا و كندا ودول أخرى عام 1989م بس�بب ش�ائعة التلوث 
المتعم�د بالس�يانيد والدعاي�ة التي صاحبته�ا وانتهت بإفاس ع�دد كبير من 
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المزارعين والموزعين ، وبلغت الخسائر نحو 300 مليون دولار. 

م�رض جن�ون البق�ر ال�ذي أدى للخ�وف من اس�تهاك اللح�وم التي 
ق�د تكون ملوثة بمس�بب الم�رض والتي أثرت ع�ى التج�ارة العالمية للحوم 
م�ع تأثيره�ا طويل الأمد ع�ى إنت�اج اللحوم ببع�ض البل�دان ، وكان تأثيره 
الاقتصادي عى بلدان الس�وق الأوروبية خس�ائر زادت عى 90 مليار يورو 

مع فقد مايين الأبقار .

تظه�ر حادث تلوث اللح�وم والألبان بالديوكس�ين في بلجي�كا والأثر 
الناجم عنها مثاً آخر من التأثيرات الاقتصادية عى التجارة العالمية ؛

 وأدى ظهور حالة واحدة في الولايات المتحدة إلى وقف معظم صادراتها 
من اللحوم والتي تقدر بمالايقل عن 6 مليون دولار.

وكذلك انتشار مرض أنفلونزا الطيور الذي بدأ ظهوره في آسيا وبلغت 
خس�ائره في ع�ام 2004م نح�و 10 ملي�ار دولار )ونف�وق والتخل�ص م�ن 
ماي�ين الطيور( وما صحبه من موجة عالمية من الفزع ما زالت مس�تمرة مع 
أن عدد الإصابات البشرية المؤكدة معملياً قليل نسبياً بلغ بضع مئات مقارنة 
بالأنفلونزا الأسبانية التي راح ضحيتها أكثر من 40 مليون شخص خال 6 

شهور عام 1918م .

وهك�ذا فالتلوث المتعمد للغ�ذاء قد يكون له تأثيرات اقتصادية وتجارية 
هائلة وقد يتس�بب في إف�اس بعض الصناعات في قطاع�ات غذائية متعددة 
مؤثراً بذلك عى البلدان التي توجد بها ، وقد يكون التأثير أشد بإعاقة التنمية 

في البلدان النامية ومدى كفاية الغذاء بها.
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ثالثاً : التأثير على الخدمات الصحية
تؤثر حوادث التس�مم والعدوى الغذائية عى مرافق الخدمات الصحية 
العامة بالشلل التام عندما تواجه تلك المرافق بأعداد هائلة من الإصابات فجأة 
وفي نف�س الوقت، وكثيرا م�ا تكون الخدمات الصحية غير مجهزة لاس�تقبال 
تلك الأعداد في حالات الطوارئ مع استمرارها في تقديم الخدمات الصحية 
المعتادة، بل إن العديد منها لا يكون مجهزاً مع وضع الحوادث المرتبطة بسامة 
الغ�ذاء في الاعتبار مما يؤدي لتأخر الكش�ف عن الح�الات مما يضعف فعالية 

مواجهتها .

رابعاً : التأثيرات الاجتماعية والسياسية
ق�د يك�ون لم�ن يقوم بن�شر الم�واد الخطرة ع�بر الأغذي�ة دواف�ع مرتبطة 
بالانتقام أو زعزعة الاستقرار السياسي ، وقد يكون ذلك باستهداف المدنيين 
لإثارة الفزع والارتباك في المجتمع ،  مثل حادث التلوث المتعمد للس�لطات 
في البوفيه�ات المفتوح�ة ببكتيري�ا S.typhimurium بأمري�كا وال�ذي نفذت�ه 
مجموعة دينية متطرفة في الثمانينيات وأصيب 751 ش�خصاً بالعدوى ، وكان 

الهدف زعزعة الثقة ونشر الاضطراب أثناء انتخابات محلية .

وم�ن أق�رب الأمثلة ما حدث عند إرس�ال بعض رس�ائل بها مس�حوق 
أبيض يحتوي ميكروب الجمرة الخبيثة محدثاً حالات قليلة جداً من الإصابات 

مقارنة بما أحدثه ذلك من فزع وارتباك المجتمع الأمريكي.

امدادات مياه الشرب والكوليرا؟

وقد تؤدي مثل هذه الحوادث إلى فقد الثقة في النظام السياسي والحكومة وبالتالي 
عدم استقراره وخاصة إذا صاحب تلوث الغذاء نقص مخزون الأمن الغذائي .
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أساليب الوقاية من المواد الخطرة المحتمل نشرها عن طريق الماء والغذاء

1ـ حماية الأغذية والمياه المنتجة أو المتداولة محلياً

إح�كام الرقابة عى مصادر المواد الخط�رة التي يمكن أن تنقل إلى الغذاء 
والمياه مثل العينات المس�حوبة من المرضى � والمواد الكيميائية التي تس�تخدم 
أو تنت�ج في المصانع � ومعامل إنت�اج اللقاحات والعقاقير الطبية والبيطرية .. 

إلخ.

تشديد الرقابة عى الجهات التي لديها إمكانيات مختبرية لعمل التعديات 
الوراثية وأن يكون عملها بإشراف مباشر من جهة أمنية.

التأكد من إضافة المواد المرح بها للأغذية والمياه بالنس�ب المقررة دون 
تجاوزه ودون إضافات لمواد أخرى غير مرح بها.

التنس�يق ب�ين جه�ات رصد التل�وث ورصد ظه�ور الإصاب�ة والبحث 
الجنائ�ي لكش�ف الح�الات المتعمدة ووض�ع خطط مس�تقبلية للوقاي�ة منها 

وللحد من الإصابات الإضافية.

الحماي�ة الأمنية لمص�ادر المياه المحلية من التلوث الع�رضي بالمخلفات أو 
نتيجة الحوادث، ومن التلوث المتعمد.

رف�ع الوعي لدى كل من له عاقة بتداول الأغذي�ة والمياه ابتداء بالمنتج 
وانتهاء بالمستهلك للمشاركة في حمايتها من التلوث والإباغ عن أي حالات 

متعمدة يشتبه بها.

2ـ حماية الأغذية  المستوردة

1 � التحديث المس�تمر للتشريعات الغذائية الخاصة بالرقابة عى الأغذية 
المستوردة لتعديلها حسب ما يستجد في مجال سامة الأغذية عالمياً.



40

2 � الرصد المس�تمر لحالات التلوث وانتش�ار الأوبئ�ة في مختلف مناطق 
العالم لوقف استيراد الأغذية والمياه من المناطق الموبوءة.

3 � متابع�ة س�امة الأغذي�ة في مناط�ق إنتاجه�ا وتوجيه الاس�تيراد من 
منتجين يطبقون المعايير الصحية عن الإنتاج والتداول.

4 � توعية المستوردين بالمخاطر المحتمل وصولها للغذاء في مناطق إنتاجه 
وإرش�ادهم للمحافظة عى سامة الأغذية منذ خروجها من منطقة 
الإنتاج حتى وصولها للمملكة واختاف ذلك حسب طبيعة الغذاء.

5 � التنس�يق بين الجهات المعنية بضمان سامة الأغذية المستوردة لضمان 
استفادة كل جهة من جهود الجهات الأخرى.

6 � متابعة س�امة الأغذية المس�توردة حتى اس�تهاكها م�ع وجود نظام 
فعال لاس�تعادة الأغذية المش�بوهة من الأسواق عند ظهور ما يدعو 

لذلك سواء في المملكة أو خارجها.

7 � تش�ديد الرقاب�ة ع�ى ش�حنات الأغذي�ة التي يت�م رفضه�ا في المنافذ 
الحدودية لبلدان أخرى وتتبعها وإخطار منافذ المملكة عنها.


